
원료 부족, 생산량 부족으로 
‘염통’ 공급 개수를 제한하고 있습니다.
고객님께 폐를 끼쳐 죄송하오나 
아무쪼록 이해해 주시기를 부탁드립니다.

원료 부족, 생산량 부족으로 
‘염통’ 공급 개수를 제한하고 있습니다.
고객님께 폐를 끼쳐 죄송하오나 
아무쪼록 이해해 주시기를 부탁드립니다.

닭꼬치는
각각 2개입니다.

혼와사비 사용! 
(일본산 서양 와사비 블렌드

)

고를 수 있다!
엄선한 3가지 맛.
소금맛

소재의 맛을 끌어내기 위해
토리키조쿠는"암염"을 사용합니다.
순도가 높고 잡맛이 없는 샤프한

짠맛이 특징입니다.

양념장
닭을 통째로 써서 야채, 

과일을 넣어 만든 토리키조쿠
수제 양념장입니다.

스파이스 
후추의 자극적인 매운 
맛이 특징인 블렌드
스파이스입니다.

양념장 스파이스가
슴 

키
조
쿠 

구
이 

가슴
키조쿠 구이
가슴
키조쿠 구이
가슴
키조쿠 구이
가슴
키조쿠 구이 소금맛

소금맛 스파이스넓
적
다
리 

키
조
쿠 

구
이 

넓적다리
키조쿠 구이
넓적다리
키조쿠 구이
넓적다리
키조쿠 구이
넓적다리
키조쿠 구이 양념장

키
조
쿠 

구
이

카망베르 고로케카망베르 고로케카망베르 고로케카망베르 고로케 닭껍질 칩닭껍질 칩닭껍질 칩닭껍질 칩무릎 연골 튀김무릎 연골 튀김무릎 연골 튀김무릎 연골 튀김

간 구이
~참기름소금장~
간 구이
~참기름소금장~
간 구이
~참기름소금장~
간 구이
~참기름소금장~

피망 닭완자 
~폰즈 맛~
피망 닭완자 
~폰즈 맛~
피망 닭완자 
~폰즈 맛~
피망 닭완자 
~폰즈 맛~

가슴살 구이
명란마요네즈맛
가슴살 구이
명란마요네즈맛
가슴살 구이
명란마요네즈맛
가슴살 구이
명란마요네즈맛

쫀득 떡 치즈구이쫀득 떡 치즈구이쫀득 떡 치즈구이쫀득 떡 치즈구이 ※탤로 등,
주입 가공 고기
※탤로 등,
주입 가공 고기소고기 꼬치 

~과실과 마늘의 감칠맛~
소고기 꼬치 
~과실과 마늘의 감칠맛~
소고기 꼬치 
~과실과 마늘의 감칠맛~
소고기 꼬치 
~과실과 마늘의 감칠맛~

돼지삼겹 꼬치구이돼지삼겹 꼬치구이돼지삼겹 꼬치구이돼지삼겹 꼬치구이

후미살후미살후미살후미살

염통 소금맛염통 소금맛염통 소금맛염통 소금맛

닭가슴 연골닭가슴 연골닭가슴 연골닭가슴 연골

날개 소금맛날개 소금맛날개 소금맛날개 소금맛닭봉살 소금맛닭봉살 소금맛닭봉살 소금맛닭봉살 소금맛

닭완자 소금맛닭완자 소금맛닭완자 소금맛닭완자 소금맛

모래집모래집모래집모래집

안심살 소금구이 
~고추냉이 곁들임~
안심살 소금구이 
~고추냉이 곁들임~
안심살 소금구이 
~고추냉이 곁들임~
안심살 소금구이 
~고추냉이 곁들임~

닭껍질 소금맛닭껍질 소금맛닭껍질 소금맛닭껍질 소금맛

부드러운
참마 철판구이
부드러운
참마 철판구이
부드러운
참마 철판구이
부드러운
참마 철판구이

치킨카츠 양념장맛
덥밥【건더기만】
치킨카츠 양념장맛
덥밥【건더기만】
치킨카츠 양념장맛
덥밥【건더기만】
치킨카츠 양념장맛
덥밥【건더기만】

※뼈와 살 사이에서 약간 붉은 빛이
　돌기도 하지만 잘 익었습니다.
※뼈와 살 사이에서 약간 붉은 빛이
　돌기도 하지만 잘 익었습니다.

닭봉살 양념장닭봉살 양념장닭봉살 양념장닭봉살 양념장 날개 양념장날개 양념장날개 양념장날개 양념장

간간간간넓적다리넓적다리넓적다리넓적다리

닭완자 양념장닭완자 양념장닭완자 양념장닭완자 양념장

닭완자 치즈구이닭완자 치즈구이닭완자 치즈구이닭완자 치즈구이

염통 양념장염통 양념장염통 양념장염통 양념장껍질 양념장껍질 양념장껍질 양념장껍질 양념장

카라아게 닭튀김카라아게 닭튀김카라아게 닭튀김카라아게 닭튀김

홋카이도산 바다와
대지의 감자 샐러드
홋카이도산 바다와
대지의 감자 샐러드
홋카이도산 바다와
대지의 감자 샐러드
홋카이도산 바다와
대지의 감자 샐러드

치킨 난반치킨 난반치킨 난반치킨 난반 닭 덴푸라 
~매실소스 곁들임~
닭 덴푸라 
~매실소스 곁들임~
닭 덴푸라 
~매실소스 곁들임~
닭 덴푸라 
~매실소스 곁들임~

감자 튀김감자 튀김감자 튀김감자 튀김일본풍
닭 감자 샐러드

소금맛
구이

양념장
구이

일품
요리

꼬치
구이

※사진은 연출 이미지입니다. 

홋카이도산 명란 사용
!

홋카이도산 감자 "사야카
" 사용!

홋카이도산 감자 "사야카
" 사용!

홋카이도산 명란 사용
!

홋카이도산 감자 사용
!

목살목살목살목살

(홋카이도산)
문어와 고추냉이
(홋카이도산)
문어와 고추냉이
(홋카이도산)
문어와 고추냉이
(홋카이도산)
문어와 고추냉이내장

(파 얹은 폰즈맛)
내장
(파 얹은 폰즈맛)
내장
(파 얹은 폰즈맛)
내장
(파 얹은 폰즈맛)오이 소금양념장오이 소금양념장오이 소금양념장오이 소금양념장

3 가지 먹는법!
21 3

그대로
먹어도 OK!

닭꼬치에 올려서
먹어도 OK!

닭꼬치를 꼬치에서

빼서 버무려도 OK!
흰파와 염장 다시마흰파와 염장 다시마흰파와 염장 다시마흰파와 염장 다시마

우선 잘
섞으세요!

·닭껍질 소금맛·모래집
·돼지삼겹 꼬치구이·염통 소금맛토리키조쿠 추천토리키조쿠 추천

스피드
양배추양배추양배추양배추

리필 무료
참기름을
추가도
가능합니다!

창난젓창난젓창난젓창난젓
달걀장조림달걀장조림달걀장조림달걀장조림

어미닭 아부리구이

마요네즈 샐러드
어미닭 아부리구이

마요네즈 샐러드
어미닭 아부리구이

마요네즈 샐러드
어미닭 아부리구이

마요네즈 샐러드일본산 풋콩일본산 풋콩일본산 풋콩일본산 풋콩

전 품목

370엔
세금포함



2025 SS

※오렌지 주스에는 오렌지 과즙뿐만 아니라 귤 과즙도 사용하고 있습니다.

※1　오렌지 과즙뿐만 아니라 귤 과즙도 사용하고 있습니다.

●우롱차
●오렌지 주스

●진저에일
●레모네이드

●레몬 스쿼시
소프트드링크

●콜라

●따뜻한 우롱차

●칼피스 워터

키즈 드링크
●키즈·믹스 주스

●키즈·오렌지 주스
●키즈·진저에일

●키즈·레몬 스쿼시
●키즈·레모네이드

●키즈·콜라

●키즈·우롱차

●키즈·부드러운 딸기와 우유 ●키즈·칼피스 워터

초등학생 이하 아동은 370엔(세금포함)으로 음료 무한 리필! 

무알코올 무알코올

※1

※1

※1

에히메현산 도미 엑기스의
감칠맛에 닭, 가다랑어,
다시마를 가미한
간장 국물을 베이스로 하며
고지현산 유자 과즙에
도쿠시마현산 유코귤 과즙을
가미해 끝맛이 깔끔한
간장 라면입니다.

에히메현산 도미 엑기스의
감칠맛에 닭, 가다랑어,
다시마를 가미한
간장 국물을 베이스로 하며
고지현산 유자 과즙에
도쿠시마현산 유코귤 과즙을
가미해 끝맛이 깔끔한
간장 라면입니다.

일본산 쌀을
사용합니다.

100%
※가공식품은 법령에 따라 최종 가공국이 일본이 되는 것을 '국산'으로 
　취급하고 있어, 가공할 때 사용하는 식품 원료에는 외국산도 포함되어 있습니다.

알레르기 정보, 원산국 정보,
영양 성분 정보에 관하여
메뉴, 식재료의 알레르기 정보는 
아래 URL, 또는 QR 코드를 통해 확인하실 수 있어요.
※PC, 스마트폰 한정 

http://www.torikizoku.co.jp/anshin/shouhinURL 

후생노동성이 추진하는 국민 건강 만들기 운동 
「건강 일본 21」에 의하면 「절도 있는 적당한 음주량」은, 
1일 평균 순 알코올로 약 20g 정도라고 합니다.

음주 적정 기준

닭고기도! 야채도!
재료는 모두

일본산

닭백탕면닭백탕면닭백탕면닭백탕면특제 간장 라면특제 간장 라면특제 간장 라면특제 간장 라면

닭죽닭죽닭죽닭죽치킨카츠
양념장맛 덥밥
치킨카츠
양념장맛 덥밥
치킨카츠
양념장맛 덥밥
치킨카츠
양념장맛 덥밥

밥 세트 
~온천계란 곁들임~
밥 세트 
~온천계란 곁들임~
밥 세트 
~온천계란 곁들임~
밥 세트 
~온천계란 곁들임~

주류 

메가
순 알코올량：19.20ｇ

메가 하이볼
(짐빔)

●  

순 알코올량：12.00ｇ

메가 레몬 사와●  

순 알코올량：22.86ｇ

메가 킨무기
(맥주계 음료)

●  

주류 주류 주류 

주류 

주류 

주류 

주류 

알코올 없음

●올 프리

ALC.
0.00% 칼로리

제로
당질
제로

푸린체
제로

20세 미만인 분의 음용은
삼가십시오.

무알코올

하이볼

위스키 각종, 온더록스, 물 희석, 
스트레이트로 제공하고 있습니다.

매실주
온더록스·탄산 희석·물 희석·따뜻한 물 희석

●난코 매실주
순 알코올량：8.64ｇ

●카쿠 하이볼
순 알코올량：9.60ｇ

●치타 하이볼
순 알코올량：10.32ｇ

●콜라 하이 
  (위스키 & 콜라)
순 알코올량：9.60ｇ

●진저에일 하이 
  (위스키 & 진저에일)
순 알코올량：9.60ｇ

주류 

● 쇼치쿠바이 고오카이
  준마이슈(컵 사케)
냉술·상온·데운 술

사케

순 알코올량：21.60ｇ

차 하이
● 녹차 하이볼
순 알코올량：9.00ｇ

●우롱차 하이
순 알코올량：9.00ｇ

과실주

소주
●쿠로키리시마(고구마)
온더록스·물 희석·따뜻한 물 희석
순 알코올량：18.00ｇ

●오스미(보리)
온더록스·물 희석·따뜻한 물 희석
순 알코올량：18.00ｇ

●오스미 소주 탄산수희석
순 알코올량：9.00ｇ

칵테일

순 알코올량：4.80ｇ

●부드러운
  카시스 우유희석

순 알코올량：4.80ｇ

●부드러운 레몬과 카시스

순 알코올량：4.80ｇ

●부드러운
  카시스 오렌지희석

오미쿠지(제비뽑기) 포
함!

와인
●토리키 레드
순 알코올량：14.40ｇ

●토리키 화이트●토리키 화이트
순 알코올량：15.84ｇ

●부드러운 귤술
  오렌지희석
순 알코올량：3.36ｇ

커피무알코올

크래프트
주스

오리지널 

●믹스 주스
토리키조쿠  오리지널 드링크. 과실 시럽을
우유로 희석해 맛도 달콤, 대화도 달콤.(무알코올)

●부드러운 딸기와 우유
딸기의 맛있는 부분만 사용해 부드러운
단맛을 실현한 음료.(무알코올)

●어른의 맛 진저 소다
●어른의 맛 따뜻한 진저

주류 

레몬사와
부드러운
레몬 사와
순 알코올량：4.80ｇ

●  

코다와리
사카바노 레몬 사와
순 알코올량：9.60ｇ

●  

주류 

일본산 진
SUI 진 소다
순 알코올량：9.60ｇ

●  

SUI 진 토닉
순 알코올량：9.60ｇ

●  

SUI 진 오렌지
순 알코올량：9.60ｇ

●  

SUI 진 콜라
순 알코올량：9.60ｇ

●  

SUI 진 진저에일
순 알코올량：9.60ｇ

●  

● 아이스 커피
● 아이스 카페올레
● 아이스 비엔나커피
● 따뜻한 커피※사진은 연출 이미지입니다. 

식사

추하이

●오토코우메 사와
순 알코올량：7.20ｇ

●칼피스 추하이
순 알코올량：9.00ｇ

주류 

맥주
● 더 프리미엄 몰츠
순 알코올량：13.34ｇ

주류 

재료·제법·따르는 법, 모두를 엄선하고
실현된 세밀하고 크림 같은
신의 거품을 자랑하는 프리미엄
몰츠를 즐겨 주세요.

신의 거품을

[대]300g [보통]250g  [소]200g

밥은 곱빼기, 보통, 
소에서 골라주세요.

[대]270g [보통]220g  [소]170g

밥은 곱빼기, 보통, 
소에서 골라주세요.

※짓기 시작해 제공까지 약 30분 걸립니다. 
※닭에 따라서는 약간 붉은 빛이 돌기도 하지만 잘 익었습니다.
※짓기 시작해 제공까지 약 30분 걸립니다. 
※닭에 따라서는 약간 붉은 빛이 돌기도 하지만 잘 익었습니다.

닭 가마솥밥닭 가마솥밥닭 가마솥밥닭 가마솥밥

초콜릿 파르페~추로스 곁들임~

토리키조쿠의 아이스크림은
히라야 밀크를 사용한 밀크
아이스크림입니다.

매혹적인
초콜릿 밀크

카탈라나
아이스크림

돔 아이스크림
~딸기~

돔 아이스크림
~미타라시~

토리키조쿠의

엄선한
디저트


