
焼⿃屋「⿃貴族」、北海道に初出店 ⿃貴族 すすきの店を2023年焼⿃屋「⿃貴族」、北海道に初出店 ⿃貴族 すすきの店を2023年
4⽉下旬にオープン！4⽉下旬にオープン！

株式会社⿃貴族（本社：⼤阪市浪速区 代表取締役社⻑：江野澤暢男）が運営する全品319円均⼀（税込350円）の焼⿃株式会社⿃貴族（本社：⼤阪市浪速区 代表取締役社⻑：江野澤暢男）が運営する全品319円均⼀（税込350円）の焼⿃

屋「⿃貴族」は、北海道内初出店となる、すすきの店（運営元：株式会社アイビス）を出店することをお知らせいたしま屋「⿃貴族」は、北海道内初出店となる、すすきの店（運営元：株式会社アイビス）を出店することをお知らせいたしま

す。なお、オープン時期は2023年4⽉下旬を予定しています。す。なお、オープン時期は2023年4⽉下旬を予定しています。

■店舗概要■店舗概要

店舗名：⿃貴族 すすきの店

所在地：北海道札幌市中央区南４条⻄3丁⽬1-1 第3グリーンビル １F

オープン予定：2023年4⽉下旬

■オープニングスタッフ募集中■オープニングスタッフ募集中

ホール・キッチン：https://toriki-baito.com/search/detail/s_no/737/kind/a/

串打ち・仕込み：https://toriki-baito.com/search/detail/s_no/737/kind/p/

 

「⿃貴族」について「⿃貴族」について

全品319円均⼀（税込350円）の焼⿃屋チェーン。1985年より、焼⿃屋『⿃貴族』として⼤阪・関⻄エリアを中⼼とし

た店舗展開を⾏う。2005年の東京１号店を⽪切りに、現在は関⻄・関東・東海・九州にて621店舗を展開。（2023年1

⽉末時点）。焼⿃は国産鶏⾁を使⽤、主要⾷材の国産⽐率を⾼める「国産国消への挑戦」を2014年より開始し、2016年

10⽉より使⽤⾷材を100%国産化。名物「貴族焼」は、⿃貴族の圧倒的な⼈気NO.1メニュー。

※加⼯⾷品は、法令に基づき、最終加⼯国が⽇本となっているものを「国産」として取り扱っており、加⼯する際に使⽤

する⾷品原料には外国産も含まれております。（https://www.torikizoku.co.jp/kodawari/kokusankokusyo/）
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＜株式会社⿃貴族 概要＞

所在地：⼤阪市浪速区⽴葉1-2-12   代表者：代表取締役社⻑ 江野澤 暢男

設⽴ ：2020年8⽉7⽇       事業内容：「⿃貴族」の営業とカムレードチェーン事業

URL ：http://www.torikizoku.co.jp/

当プレスリリースURL

https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000012.000036869.html

株式会社 ⿃貴族のプレスリリース⼀覧

https://prtimes.jp/main/html/searchrlp/company_id/36869

【本リリースに関するお問い合わせ】

⿃貴族PR事務局：株式会社カケル 担当:秋元・畑

TEL: 03-6412-7251 FAX：03-6800-5677 MAIL：press@kakelu.com
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